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MIRE SE VINI NE RESTORANTIN OLIVIA'S HILL

CDO RECETE ESHTE NJE THESAR, I TRASHEGUAR BREZ PAS BREZI, DUKE
BARTUR ME VETE RREFIME PER MBLEDHJET FAMILJARE, FESTIMET DHE
GEZIMET E THJESHTA TE JETES SE PERDITSHME.

"y SHIAETRADITES SHQIPTARE

RESTORANTI OLIVIA’S HILL ESHTE ME SHUME SE NJE VEND KU HAHET —
ESHTE NJE VEND KU NJEREZIT BASHKOHEN. NE BESOJME SE USHQIMI
ESHTE NJE GJUHE UNIVERSALE QE BASHKON NJEREZIT. PRANDAJ, CDO
PJATE NE MENUNE TONE VJEN ME NJE HISTORI TE VETEN, DUKE JU
OFRUAR NJE DRITARE NE KULTUREN, NJEREZIT DHE TRADITAT QE E BEJNE
KUZHINEN SHQIPTARE KAQ UNIKE.



ME N U

SALLATE GREKE
500 LEKE

SALLATE JESHILE
450 LEKE

ANTIPASTA

DJATH I BARDHE FURRE
500 LEKE

DJATH KACKAVALL
600 LEKE



SPECA TE MBUSHUR
1000 LEKE

SPECA JESHILE TE NJOME, TE MBUSHUR
ME KUJDES ME NJE PERZIERJE KREMOZE
GJ1ZE DHE EREZASH AROMATIKE, E ME
PAS TE PJEKUR LEHTE PER NJE SHIJE QE
SHKRIHET NE GOJE. NJE MEZE
TRADICIONALE BALLKANIKE, E PASUR
NE SHIJE DHE IDEALE SI HYRJE APO SI
PJATE SHOQERUESE.

@FTE SHTEPIE TE PJEKURA NE FURRE
1200 LEKE

QOFTET TONA KARAKTERISTIKE PERGATITEN
ME KUJDES NGA COPET ME TE MIRA TE MISHIT,
TE PERZIERA ME EREZA TE FRESKETA DHE
AROMATIKE TRADICIONALE, E ME PAS PIQEN
NGADALE NE FURRE PER TE RUAJTUR LENGJET
NATYRALE DHE SHIJEN AUTENTIKE. CDO
KAFSHATE OFRON NJE EKUILIBER TE PERSOSUR
MES BUTESISE DHE KROKANTESISE, DUKE
SJELLE NJE SHIJE TE PASUR DHE TE NGROHTE
QE MISHERON GATIMIN TRADICIONAL
SHQIPTAR TE SHTEPISE. SHERBEHEN TE
NGROHTA — NJE PERQAFIM I VERTETE NGA
KUZHINA E SE KALUARES.




TAVE ORIZI 1100OLEKE

TAVE ORIZI ESHTE NJE PJATE TRADICIONALE SHQIPTARE ME ORIZ TE PJEKUR, E
NJOHUR VECANERISHT NE QYTETIN HISTORIK TE ELBASANIT, NE ZEMER TE
SHQIPERISE. ELBASANI, I NJOHUR PER TRASHEGIMINE E PASUR KULTURORE DHE
ARKITEKTUREN E EPOKES OSMANE, KA QENE GJITHMONE NJE QENDER E KUZHINES
TRADICIONALE, DHE KJO TAVE ESHTE SIMBOL I MIKPRITJES DHE NGROHTESISE SE
GATIMEVE TE SHTEPISE.

KJO PJATE ZAKONISHT PERGATITET ME MISH QENG]JI OSE VICI TE BUTE, TE GATUAR
ME ORIZ, QEPE, DOMATE DHE EREZA AROMATIKE, E ME PAS PIQET NE FURRE DERI
SA TE MARRE NJE NGJYRE TE ARTE DHE NJE AROME TE KENDSHME.

TAVE ORIZI SHERBEHET SHPESH NE MBLEDHJE FAMILJARE DHE FESTA, DUKE
TREGUAR RENDESINE E THELLE QE USHQIMI KA NE KULTUREN SHQIPTARE.




TAVE DHEU

1300 LEKE

TAVE DHEU ESHTE NJE PJATE TRADICIONALE SHQIPTARE, E PASUR NE SHIJE DHE ME ORIGJINE
TE LIDHUR NGUSHTE ME QYTETIN E TIRANES, KRYEQYTETIN E SHQIPERISE. E RRENJOSUR
THELLE NE IDENTITETIN KULINAR TE RAJONIT, KJO TAVE GATUHET DHE SHERBEHET
ZAKONISHT NE NJE ENE BALTE (QE 1 JEP EMRIN — “TAVE DHEU”).

PERBERESIT PERFSHIJNE MISH TE GRIRE VICI OSE QENG]I, TE KAURDISUR ME HUDHER, QEPE,
DOMATE, EREZA AROMATIKE DHE HERE PAS HERE SPECA, TE GJITHA TE MBULUARA ME DJATHE
TE BARDHE SHQIPTAR (I NGJASHEM ME DJATHIN FETA) DHE TE PJEKURA DERI SA TE MARRIN
NJE KORE TE ARTE DHE NJE STRUKTURE KREMOZE. ENA PRE] BALTE RUAN DHE PERQENDRON
AROMAT, DUKE I DHENE GATIMIT NJE SHIJE RUSTIKE DHE SHTEPIAKE.

TAVE DHEU PASQYRON PERZIERJEN E NDIKIMEVE OSMANE DHE MESDHETARE QE PERSHKOJNE
KUZHINEN E TIRANES, DHE ESHTE NJE NGA USHQIMET ME TE DASHURA TE NGROHTESISE
FAMILJARE DHE MIKPRITJES SHOQIPTARE.



TAVE KOSI

1300LEKE

TAVE KOSI (E PROPOZUAR PER PERFSHIRJE NE UNESCO) TAVE KOSI ESHTE NJE NGA
GJELLET ME IKONIKE DHE PERFAQESUESE TE KUZHINES SHQIPTARE, ME ORIGJINE NGA
QYTETI I ELBASANIT NE SHQIPERINE E MESME. KJO TAVE E PASUR DHE ME SHIJE TE THARTE
ESHTE NJE SIMBOL I DASHUR I MIKPRITJES SHQIPTARE DHE IDENTITETIT TONE KULINAR.

PERGATITET ME MISH QENG]JI TE BUTE, I PJEKUR NE NJE PERZIERJE TE KREMOZUAR ME KOS,
VEZE DHE ORIZ, QE KRIJON NJE STRUKTURE TE NGJASHME ME PUDINGUN DHE NJE SHIJE
LEHTESISHT TE THARTE. SALCA ME KOS PIQET NE FURRE DERISA TE KRIJOJE NJE KORE TE
ARTE DHE TE SHIJSHME NE SIPERFAQE.

TAVE KOSI SHERBEHET SHPESH NE RASTE TE VECANTA DHE FESTA FAMILJARE. AJO
PERFAQESON HARMONINE PERFEKTE MES THJESHTESISE, SHIJES DHE KRENARISE
KULTURORE — USHQIM NGUSHELLUES NE FORMEN ME TE TIJ TE PLOTE.




PULE ME JUFKA

1300LEKE

KJO PJATE TRADICIONALE SHQIPTARE PERGATITET ME PULE FSHATI, E ZIER
NGADALE PER TE KRIJUAR NJE LENG TE PASUR DHE AROMATIK. JUFKAT, TE
PERGATITURA ME DORE DHE TE THATA NE DIELL OSE TE FRESKETA, ZIHEN NE
KETE LENG TE SHIJSHEM DUKE PERTHITHUR THELLESISHT SHIJEN E TIJ. REZULTATI
ESHTE NJE PJATE E NGROHTE DHE E BOLLSHME, ME NGJYRE TE ARTE, QE SHPESH
PERFUNDON ME NJE SHTRESE GJALPI TE SHKRIRE OSE PAK PIPER TE ZI PER NJE
SHIJE ME TE THELLE.

PULE ME JUFKA ESHTE ME SHUME SE NJE VAKT — ESHTE NJE FESTE E TRASHEGIMISE
KULINARE SHQIPTARE, KU TEKNIKAT TRADICIONALE DHE PERBERESIT E THJESHTE
E TE NDERSHEM BASHKOHEN PER TE KRIJUAR DICKA NJEKOHESISHT TE PERULUR
DHE TE JASHTEZAKONSHME. CDO KAFSHATE ESHTE NJE RREFIM PER MIKPRITJEN,
TRADITEN DHE LIDHJEN E PANDARE MES USHQIMIT DHE FAMILJES.




IMAM BAJALDI

1100 LEKE

IMAM BAJALDI ESHTE NJE PJATE E PERJETSHME NGA TRADITA KULINARE OSMANE, E
DASHUR NE MBARE BALLKANIN DHE VECANERISHT E VLERESUAR NE FAMILJET
SHQIPTARE, SIDOMOS NE JUG TE VENDIT KU NDIKIMET MESDHETARE DHE TURKE
JANE ME TE NDJESHME. EMRI I SA], QE DO TE THOTE “IMAMI RA TE FIKET", LIDHET ME
LEGJENDEN E SHIJES SE SAJ] TE JASHTEZAKONSHME — AQ_E SHIJSHME, SA THUHET SE I
KA RREMBYER NDJENJAT NJE IMAM TE DEVOTSHEM.

NE THELB TE SAJ, IMAM BAJALDI ESHTE NJE PJATE E LEHTE, POR PLOT SHIJE,
PERGATITUR ME PATELLXHANE QE PRITEN LEHTE DHE ZBUTEN NE VAJ ULLIRI, PER TU
MBUSHUR ME PAS ME NJE PERZIERJE TE GATUAR NGADALE ME QEPE, HUDHER DHE
DOMATE TE PJEKURA. GATUHET NE ZJARR TE ULET DERI SA TE BEHET E BUTE DHE
KREMOZE, DHE ZAKONISHT SHERBEHET NE TEMPERATURE AMBIENTI PER TE NXJERRE
NE PAH TE GJITHA SHIJET E SA] TE BALANCUARA.



MISH QING]JI ME QUMESHT
NE FURRE

1500 LEKE

THELLE NE MALE, KU AJRI ESHTE 1 PASTER DHE NATYRA E PAPREKUR, BARINJTE KANE ZBULUAR NJE
MENYRE SHUME TE VECANTE PER TE PERGATITUR MISHIN E QENGJIT — NJE RITUAL I THJESHTE 1
MBUSHUR ME DASHURI DHE KUJDES. KJO RECETE ESHTE ME SHUME SE USHQIM; ESHTE PJESE E
HISTORISE DHE JETES SE NJEREZVE QE KUJDESEN PER TUFAT E TYRE NE KODRA DHE LIVADHE.

MISHI I FRESKET DHE I BUTE I QENGJIT VENDOSET NE NJE KANACE METALIKE TE VECANTE, QE ME PARE
PERDORE] PER RUAJTJEN E QUMESHTIT TE FRESKET TE DHISE. KJO KANACE, QE BART ME VETE AROMEN E
NATYRES, VENDOSET NGADALE NE ZJARRIN E FURRES SE FSHATIT. GJATE OREVE TE NGROHJES SE
NGADALTE, MISHI THITH AROMEN E QUMESHTIT DHE DEL I BUTE, I LENGSHEM DHE PLOT SHIJE — NJE
SHIJE QE TREGON PER KOHEN DHE DURIMIN.

BARINJTE E VJETER THONE SE KJO METODE E GATIMIT TE MISHIT NE KANACEN E QUMESHTIT ESHTE
NJE SEKRET QE ESHTE TRASHEGUAR BREZ PAS BREZI. QUMESHTI JO VETEM QE JEP NJE AROME UNIKE,
POR NDIHMON MISHIN TE BEHET JASHTEZAKONISHT I BUTE, POTHUAJSE SHKRIHET NE GOJE. ESHTE
NJE PJATE QE MBAN NGROHTESINE E FURRES, SHPIRTIN E MALEVE DHE KUJTIMIN E KOHEVE KUR
FAMILJET E VOGLA MBLIDHESHIN PRANE ZJARRIT PER TE NDARE HISTORI DHE GEZIM.



BIFTEK FURRE ME PATATE

1500 LEKE

FILETO MISHI VICI I BUTE, I MARINATUAR ME EREZA, I PJEKUR NE FURRE
DERI NE PERSOSMERI, SHOQERUAR ME PATATE TE ARTA.
NJE ZGJEDHJE E SHIJSHME DHE ELEGANTE PER ADHURUESIT E MISHIT.




KREM KARAMEL

400 LEKE

KREM KARAMELI ESHTE NJE EMBELSIRE TRADICIONALE E DASHUR NE SHQIPERI, E VLERESUAR NDER BREZA
PER TEKSTUREN E SA] TE BUTE DHE EMBELSINE DELIKATE. EDHE PSE VARIACIONE TE PUDINGUT TE
KARAMELIT GJENDEN NE GJITHE BOTEN, KREM KARAMELI MBAN NJE VEND TE VECANTE NE TRYEZAT
SHQIPTARE, VECANERISHT GJATE RASTEVE FESTIVE DHE FESTIMEVE FAMILJARE.

KJO EMBELSIRE KLASIKE PERGATITET ME PERBERES TE THJESHTE — VEZE, QUMESHT, SHEQER DHE VANILJE —
TE CILET, PERMES NJE GATIMI TE KUJDESSHEM, TRANSFORMOHEN NE NJE KREM TE BUTE, TE MBULUAR ME
NJE SHTRESE TE PASUR KARAMEL TE ARTE. PIQET LEHTE DHE FTOHET PARA SE TE SHERBEHET, DUKE KAPUR
ESENCEN E NGROHTESISE SE GATIMIT TE SHTEPISE ME NJE PREKJE ELEGANCE.

KREM KARAMELI PASQYRON DASHURINE SHQIPTARE PER EMBELSIRAT E THJESHTA, POR TE RAFINUARA, DHE
SHERBEHET SHPESH SI MBYLLJE PERFEKTE E NJE VAKTI TE PERBASHKET. PRANIA E TIJ ESHTE NJE KUJTESE PER
MIKPRITJEN, TRADITEN DHE GEZIMIN E QETE QE GJENDET NE KENAQESITE ME TE THJESHTA TE JETES.



HALLVE

400LEKE

HALLVE ESHTE NJE NGA EMBELSIRAT ME TE VJETRA DHE ME SIMBOLIKE TE SHQIPERISE, NJE
EMBELSIRE E PASUR ME HISTORI DHE TRADITE. ME RRENJE QE DATOJNE NGA PERIUDHA
OSMANE, HALLVE KA QENE PRE] KOHESH PJESE E TRASHEGIMISE KULINARE SHQIPTARE,
DHE PERGATITET SHPESH PER TE SHENUAR RASTE TE GEZUARA DHE SOLEMNE — NGA
FESTAT E MEDHA DERI TE DITET E PERKUJTIMIT.

HALLVE PERZIHET NGADALE MBI ZJARR DERI NE NJE PERBERJE TE DENDUR DHE TE PASUR,
ME NJE AROME TE THEKSUAR TE ARRES DHE NGJYRE TE ARTE. PERGATITJA E SA] KERKON
DURIM DHE KUJDES, CILESI QE PASQYROJNE VLERAT E JETES FAMILJARE DHE
KOMUNITETIT SHQIPTAR.

QOFTE SI MIKPRITJE PER MYSAFIRE, GJATE RITEVE FETARE, APO NE MBLEDHJET FAMILJARE,
HALLVE ESHTE ME SHUME SE NJE EMBELSIRE — ESHTE NJE SHENJE RESPEKTI, NGROHTESIE
DHE VAZHDIMESIE KULTURORE, QE LIDH BREZAT PERMES SHIJES DHE KUJTIMIT.



SULTJASH
400 LEKE

SULTJASH ESHTE NJE EMBELSIRE NGUSHELLUESE DHE ME TRADITE TE THELLE
NE KUZHINEN SHQIPTARE. ME ORIGJINE QE DATON SHEKU] ME PARE, KY
PUDING [ THJESHTE ORIZI KA MBETUR NJE USHQIM I PERHERSHEM NE
FAMILJET SHQIPTARE, 1 NJOHUR PER THJESHTESINE, NGROHTESINE DHE
VLERAT USHQYESE.

PERGATITET DUKE ZIER NGADALE ORIZIN NE QUMESHT DERI SA TE BEHET I
BUTE DHE KREMOZ, PASTA] EMBELSUAR ME PAK SHEQER. SULTJASHI KA NJE
SHIJE TE BUTE DHE NJE TEKSTURE TE LEMUAR E TE MENDAFSHTE. SHPESH
SHERBEHET I FTOHTE DHE I SPERKATUR ME KANELLE, DUKE SJELLE NJE
NDJENJE QETESIE DHE NOSTALGJIE NE CDO KAFSHATE.



